Dolcetto d'Alba
"Monbriché"

Vitigno: 100% Dolcetto

Vigna: Monbriché

Esposizione: Est Ovest

Terreno: Calcareo-Sabbioso di medio impasto
con PH Alcalino

Sistema di Allevamento: A Filare con Potatura
a Guyot

Colore: Rosso Rubino con netti riflessi violacei
molto intenso

Profumo: Fruttato intenso con sentori di
lampone ribes, fragoline di bosco

Sapore: Caldo morbido con giusto tannino,
acidita moderata, pieno e armonico con ricordi di
frutta fresca e sottobosco
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45' ] 1 L’azienda aderisce a The Green Experience un
0l CETTO D’ALBA progetto nato con lo scopo di proteggere e salvaguar-
bl & i R dare le meravigliose colline delle Langhe. L'unico
S " lavoro che I'uomo pud compiere & guidare la natura
BN onloriche” ad auto rigenerarsi con prodotti naturali e sostenere

un ecosistema ed una biodiversita autoctoni che pos-
sano giovare alla crescita di vitigni sani e resistenti.

I Imbottigliato all’ origine da .
Estae Boticd b {s oreen
| Sexperience

NEIVE - ITALY
* RED WINE - PRODUCT OF 1TALY

Franco Rocca




